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By Chef Alisani



MENU
E N T R É E

Prel ibatezze  rust iche  con formaggi  de l  nostro  terr i tor io
16 ,00€ (7)

Battuta di  manzetta  piemontese  con maionese  a l  l ime,
co latura di  a l i c i ,  insa lat ina di  sakura e  cavia le  a l  tartufo

20 ,00€ (3 .4 .7 )

Terrina di  fo ie  gras  con pan br ioche  e  ge l  a l la  mela  cotogna
25 ,00€ ( 1 . 3 .7 )

Patanegra e  g iardiniera  homemade 22 ,00€

Flan di  asparagi  con sa lmone norvegese ,  crema yogurt  e
burro  sa lato  montato  20 ,00€ (3 .4 .7 )

P R I M I  P I A T T I

Gnocchi  a l la  romana  grat inat i  a l  ragù di  sa l s i cc ia ,  con
cubett i  d i  zucca e  parmigiano 20 ,00€ ( 1 . 3 .7 )

Tagl io l in i  homemade 40 tuor l i  con po lvere  d i  tartufo  e
fonduta a l  parmigiano 18 ,00€ ( 1 . 3 .7 )

Maccheroncino di  pasta  fresca  con pomodorini ,
s tracc iate l la  d i  bufa la  e  per le  d i  bas i l i co  16 ,00€ ( 1 . 3 .7 )

Caramel le  d i  carne  homemade con ve l lutata  d i  zaf ferano,
i l  suo  crunch e  scag l i e  d i  pomodoro  pachino

18 ,00€ ( 1 . 3 .7 )

Sempl icemente  la  nostra  parmigiana di  melanzane
16 ,00€ ( 1 .7 )



MENU
S E C O N D I   P I A T T I

Tataki  d i  tonno p inne g ia l le  con r iduzione  d i  v i te l lo  e  so ia
in  agrodolce ,  sp inac ino fresco  a l  burro  chiar i f i cato  24 ,00€

(3 .4 .6)

Lingotto  d i  maial ino iber ico  c .b . t .  con zucchine  a l la  menta e
l ime e  i l  suo  fondo bruno 25 ,00€ ( 1 )

Brasato  pruss iano  cot to  a  bassa  temperatura,  con carc io fo
al la  romana 24 ,00€ (7 . 1 1 )

Fi let to  d i  merluzzo  carbonaro con g iardino d i  verdura e
insa lat ina d ’or iente  25 ,00€ (4 .9)

Mil le fog l ie  d i  patate  e  funghi ,  polvere  d i  tartufo  e  pasta
katai f i  croccante  22 ,00€ (3 .7 . 1 1 )

DO LC I

Tarte  tat in  con crema chant i l ly  e  zucchero  vanig l iato
12 ,00€ 

Cremoso al  frutto  de l la  pass ione  con coul i s  d i  lampone
(vegano)  10 ,00€

Pavlova  a i  f rutt i  d i  bosco  12 ,00€ (3 .7 )

Se lez ione  d i  sorbet t i  10 ,00€ ( 14)



L I S T A  A L L E R G E N I  A L I M E N T A R I
1 -GLUTINE
Cereal i ,  grano,  segale ,  orzo ,  avena,  farro ,  kamut inc lus i  der ivat i

2-CROSTACEI
Marini  e  d ’acqua dolce :  gamberi ,  scampi ,  aragoste ,  granchi  e  s imi l i

3 -UOVA e  DERIVATI
Tra i  der ivat i  p iù  comuni :  maionese ,  f r i t tata ,  emuls ionant i ,  pasta  a l l ’uovo,  b i scott i  e
torte  anche  sa late ,  ge lat i ,  creme ecc .

4-PESCE
Tutt i  quei  prodott i  a l imentari  che  s i  compongono di  pesce ,  anche  se  in  p icco le  percentual i

5-ANACARDI E DERIVATI
Snack confez ionat i ,  creme,  condiment i  in  cui  v i  s ia  anche  in  p icco le  dos i

6-SOIA
Prodott i  der ivat i  come:  latte  d i  so ia ,  to fu ,  spaghett i  d i  so ia  e  s imi l i

7-LATTE E DERIVATI
Ogni  prodotto  in  cui  v iene  usato  i l  lat te ,  yogurt ,  b i scott i ,  torte  ge lato  e  creme varie

8-FRUTTA A GUSCIO
Mandorle ,  nocc io le ,  noc i  comuni ,  noc i  d i  Acagiù .  noc i  d i  Pecan,  anacardi  e  p i s tacchi

9-SEDANO
Sia in  pezz i  che  a l l ’ interno di  preparat i  per  zuppe ,  sa l se  e  concentrat i  vegetal i

10-SENAPE
Si  può trovare  ne l le  sa l se  e  ne i  condiment i  come la  mostarda

11-SESAMO
Semi inter i  usat i  per  i l  pane,  far ine  anche  se  lo  contengono in  minima percentuale

12-ANIDRIDE SOLFORORSA E SOLFITI
Snack confez ionat i ,  creme e  condiment i  in  cui  v i  s ia  anche  in  p icco le  dos i

13-LUPINI
Present i  in  c ib i  vegan sottoforma di  arrost i ,  sa lamini ,  far ine  e  s imi lar i

14-MOLLUSCHI
Canestre l lo ,  cannol icchio ,  capasanta,  ostr ica ,  pate l la ,  vongola ,  te l l ina ecc .


