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Kleine Vorspeisen

1. Rustikales Brot zum Probieren fiir zwei Personen

2. Knoblauchbrot

3. Spiefs mit frischen Tomaten, Oregano und Olivendl
4. SpiefS mit Serrano-Schinken und frischen Tomaten
5. Tomatensuppe

6. Meeresfriichtesuppe

7. Oliven

8. Kroketten

9. Caponata (Auberginen, Paprika, Kartoffeln, Zwiebeln, Tomaten und Kise)
10. Muscheln gratiniert oder in Sofse

11. Papas Revoltosas (Eier; Speck und Pommes Frites)
12. Gebratene Sardellen

13. Gebratener Tintenfisch

14. Calamari a la Romana

15. Serrano-Schinkenbrett

16. Parmesanbrett

17. Gegrillter Kdise

Salate

18. Gemischt

19. Thunfisch (Tomate, Salat, Gurke, Zwiebel, Thunfisch und geistete Paprika)
20. Caprichosa (Tomate, Salat, Gurke, Mozzarella, Walniisse und Rucola)

21. Caprese (Tomate, Mozzarella, Oregano und natives Olivendl extra)

Hinweis fiir Menschen mit Allergien oder
Unvertraglichkeiten

Bitten Sie den Verkaufer um Informationen
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Pizza

1‘A4aggnﬁu
Tomatensauce, Mozzarella und Oregano

2. Siciliana
Tomatensauce, Mozzarella, schwarze Oliven, Knoblauch und Sardellen

3. Napoli

Tomatensauce, Mozzarella, schwarze Oliven, Kapern und Sardellen

4. Campagnola

Tomatensauce, Mozzarella, Zwiebeln, Pilze und schwarze Oliven

5. Caprichosa
Tomatensauce, Mozzarella, Pilze, g?kochter Schinken und geschnittene Eier

6. Trunfisch
Tomatensauce, Mozzarella, Zwiebeln und Thunfisch

7. Diavola
Tomatensauce, Mozzarella und scharfe Salami

8. Teide
Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, gekochter Schinken und schwarze Oliven

9. Vier Kisesorten
Tomatensauce, Mozzarella, Blauschimmelkise, WeifSkise und Gelbkiise

10. Vier Jahreszeiten
Tomatensauce, Mozzarella, Artischocken, Pilze, gekochter Schinken, schwarze Oliven und Garnelen

71. Bismark
Tomatensauce, Mozzarella, Speck und Spiegelei

12. Vegetal

Frische Tomaten, Mozzarella, Gemiise der Saison

13. Boscaiola
Tomare-Sauce, Mozzarella, Sahne, Speck und Pilze
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14. Atlantico
Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Schinken, Garnelen und Ananas

15. Boloriesa
Fleisch und Mozzarellasauce

16. Mleeresfriichte
Tomatensauce, Mozzarella, Knoblauch und Meeresfriichte

17. Giuseppe
Mozarella, gehackte Tomaten, Thunfisch, gekochter Schinken und Spiegeleier

18. Parmigiana
Tomatensauce, Mozzarella, Auberginen, Serrano-Schinken, geriebener Parmesan

19. Rucola
Tomatensauce, Mozzarella, Rucola (sehr leckeres italienisches Gemiise aus biologischem Anbau)

20. Emilio
Mozarrella-Tomatensauce, Thunfisch, Schinken, Paprika, Zwicbeln, griine Oliven

21. Carmen
Gehackte Tomaten, Mozarrella, Schinken, Ei, Zwicbeln, griine Olfven

22. Focaccia (Pan de Pizza)
Gehackte Tomaten, Serrano-Schinken, Parmesankise

23. Rosa Carmen
Mozzarella aus Bufala, San Daniele

Zusdtzliche Zutaten: Pilze, Thunfisch, gekochter Schinken usw.
Zutaten: Meeresfriichte, Oktopus, Garnelen, Serrano-Schinken usw.
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S pagh etti
24. D. Rosa
Tomatensauce, Zwicbeln, Pilze, Speck, Spargel, Parmesankise

25. Norma
Tomatensauce, Auberginen, Parmesankise

26, Boloriesa
Tomatensauce mit Fleisch

27. Knoblauch, Ol und Pfeffer

28. Thunfisch
Tomatensauce, Zwiebeln, Thunfisch, Kapern, Qriine Oliven und Petersilie

29. Vier Kisesorten
30. Carbonara

37 Amatriciana
Tomatensauce, Zwicbeln und Speck

32. Muscheln
33. Meeresfriichte

34. Puttanesca
Tomatensauce, Zwiebeln, Kapern, Knoblauch, schwarze und griine Oliven, Petersilie und scharfe Paprika

s 9
7'07’ te ll n l Sind mit Kase oder Fleish gerfiillt
35. A la salvia

36. Cuatro quesos

37 Nata 'y jamon
b4
Gn 0 C Chl Hausgemachte Teigklosschen aus Karteffeln
38. Boloriesa

39. Cuatro quesos
40. Sorrentina

41. Lasaria de carne

13,00
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Gr a n 7'0” te IZO ni Gefiillt mit Kise Spinat

42. Montanara
Pilze, Zwiebeln, Speck, Spargelspitzen, Tomaten und Parmesankise

43. Florentina
Sahne, Spinat, Schinken und Kise

44. Is mit Niissen

45. Reis mit Meeresfriichten

Media Luna .

46. Pilzen Sossen

47. Montanara

Fettuccine

48. Frische Garnellen
Rucola, frische Tomaten und Parmesankise

49. Pesto
Speck und Kirschtomaten

13,00
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Fish

50. Fisch des Tages
serviert mit Bratkartoffeln oder Bratkartoffeln und Salat

51. Calamari a la Romana
serviert mit Bratkartoffeln oder Bratkartoffeln und Salat

52. Gegrillte Garnelen
serviert mit Bratkartoffeln oder Bratkartoffeln und Salat

53. Sardinen
serviert mit Bratkartoffeln oder Bratkartoffeln und Salat

54. Gegrillter Fisch
serviert mit Bratkartoffeln oder Bratkartoffeln und Salat

Fleisch

55. Gegrilltes Hihnchen mit Pommes und Salat

56. Entrecdte mit Salat und Pommes

57. Rinderfilet mit Pilzen und Pommes frites

58. Tagliata mit Rucola und Parmesan und Pommes Frites

59. Gemischtes Fleisch fiir zwei Personen

Desserts

1. Tiramisu a la Italiana
2. Tageskuchenn

3. Diplomatico

4. Panna Cotta

5. Karamelcreme

6. Apfelkuchen

S.C.

13,00

18,00

12,00

S.C.

11,00

18,00
28,00
24,00

S.C.
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6,00

6,00
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Coffe and Tea

Espresso 7,80 Cappucino 2,50
Kaffe macchiato 1,80 Cappuccino mit Sahne 2,80
Kaffe mit milch 2,50 Barraquito 3,00
Latte macchiato 2,50 Tee (manzanilla, menta poleo) 2,20
Natiirliche Schnittmilch 1,80

und Miclh ,

Erfrischungen
Stilles oder sprudelndes Wasser 0,50 cl 2,00
Wasserflasche Glas 3,00
Erfrischungen 2,00
Sdfte
Natiirliches Orange 3,80
b 4
Wein

Lambrusco 18,00
Acevifio (blanco, tinto, afrutado) 21,00
Viriatigo marmajuelo 24,00
Vinatigo 22,00
Wein des Hauses  1/41 4,00 1/21 8,00 1l 16,00
Sangria 1/4] 5,50 1/2l 9,00 1l 18,00
Bierrohr Beer 2,50
Bierglas 4,00
Biers 2,50

IGIC nicht enthalten



