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An tipasti

1. Pane rustico da gustare per due persone

2. Pane all aglio

3. Spiedino di pomodoro fresco, origano e olio doliva
4. Spiedino di Prosciutto Serrano ¢ pomodoro fresco
5. Zuppa di pomodoro

6. Zuppa di frutti di mare

7. Olive

8. Crocchette

9. Caponata (melanzane, peperoni, patate, cipolla, pomodoro ¢ formaggio)

10. Cozze gratinate o in salsa

11. Papas Revoltosas (uova, pancetta e patatine fritte)
12. Alici Fritte

13. Calamari fritti

14. Calamari alla Romana

15. Tagliere di prosciutto serrano

16. Tagliere di parmigiano

17. Formaggio grigliato

Insalate
18. Misto
19. Tonno (pomodoro, lattuga, cetriolo, cipolla, tonno e peperoni arrostiti)
20. Caprichosa (pomodoro, lattuga, cetriolo, mozzarella, noci e rucola)
21. Caprese (pomodoro, mozzarella, origano e olio extra vergine di oliva)

Avviso per persone con allergie o
intolleranze

Richiedi informazioni al venditore

15,00
4,00
4,00
6,00
7,00
15,00
2,50
7,00
10,00
12,00
9,00
11,00
11,00
11,00
12,00
S.C
9,00

9,00
10,50
10,50
10,00
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Pizza

1. Margarz’ta
Salsa di pomodoro, mozzarella e origano

2. Siciliana
Salsa di pomodoro, mozzarella, olive nere, agiio e acciughe

3. Napoli

Salsa di pomodoro, mozzarella, olive nere, capperi e acciughe

4. Campagnola
Salsa di pomodoro, mozzarella, cipolla, ﬁmghi e olive nere

5. Caprichosa
Salsa di pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto ¢ uova a fette

6. Atun
Salsa di pomodoro, mozzarella, cipolla e tonno

7. Diavola

Salsa di pomodoro, mozzarella e salame piccante

8. Teide

Salsa di pomodoro, mozzarella, spinadi, prosciutto cotto e olive nere

9. Quattro Formaggi
Salsa di pomodoro, mozzarella, formaggio blu, formaggio bianco ¢ formaggio giallo

10. Quattro Stagioni

Salsa di pomodoro, mozzarella, carciofl, ﬁmghi, prosciutto cotto, olive nere ¢ gamberi

11. Bismark
Salsa di pomodoro, mozzarella, pancetta e uovo fritto

2. Vegetal

Pomodoro fresco, mozzarella, verdure di stagione

13. Boscaiola
Salsa di pomodoro, mozzarella, panna, pancetta ¢ funghz’

7,00

10,00

10,00

9,50

9,50

10,00

10,00

9,00

10,00

13,00

11,00

11,00

71,50
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14. Atldntico Giuseppe

Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, gamberi ¢ ananas

15. Bolognese

Salsa di carne ¢ mozzarella

16. Frutti del mare
Salsa di pomodoro, mozzarella, aglio ¢ frutti di mare

17. Giuseppe
Mozzarella, polpa di pomodoro, tonno, prosciutto cotto e uova fritte

18. Parmigiana
Salsa di pomodoro, mozzarella, melanzane, prosciutto serrano, parmigiano grattugiato

19. Rucola
Salsa di pomodoro, mozzarella, rucola (verdura italiana molto gustosa da agricoltura biologica)

20. Emilio
Mozzarella, salsa di pomodoro, tonno, prosciutto, pepe, cipolla, olive verdi

21. Carmen
Pomodoro a pezzi, mozzarella, prosciutto, uovo, cipolla, olive verdi

22, Focaccia (Pan de Pizza)
Pomodoro tritato, prosciutto serrano, panmgiano

23. Rosa Carmen
Mozzarella di Bufala, San Daniele

Ingredienti extra: funghi, tonno, prosciutto cotto, ecc...
Ingredienti: Frutti di mare, Polpo, Gamberi, Prosciutto Crudo, ec...

72,00

10,00

18,00

12,00

12,50

10,50

12,00

13,00

13,00

14,00

2,00

3,00
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Spaghetti

24. D.Rosa
Salsa di pomodoro, cipolla, ﬁmghi, pancetta, asparagi, parmigiano

25. Norma
Salsa di pomodoro, melanzane, parmigiano

26. Bolognese

Salsa di pomodoro con carne
27. Adlio, olio e pepe

28. Tonno
Salsa di pomodoro, cipolla, tonno, capperi, olive verdi ¢ prezzemolo

29. Quattro formaggi
30.Carbonara

37 Amatriciana
Salsa di pomodoro, cipolla ¢ pancetta

32. Vongole
33. Frutti di mare

34. Puttanesca

Salsa di pomodoro, cipolla, cappery, aglio, olive nere ¢ verdi, prezzemolo e peperoncino

Torteling s somspme

35. Alla salvia

Burro, sabvia, parmigiano

36. Quattro Formaggi

37 Panna e Prosciutto

b 4
Gn 0 C Chl Pasta fatta in casa con farina e patate

38. Bolognese

39. Quattro Formaggi
40. Sorrentina
Pomodoro e mozzarella

41. Lasagna

13,00
10,00
12,00

9,00

11,00

12,00
12,00

12,00

16,00
18,00

71,00

11,00
13,00

12,00

12,00
13,00
12,00

12,00



IL RISTORANTERC R K

Gran Tortelloni «u . g .

42. Montanara 13,00
Funghi, cipolla, pancetta, punta di asparagj, pomodoro e parmigianoo

43. Florentina 12,00
Panna, spinaci, prosciutto ¢ formaggio
44. Riso con Noci e Provola 14,00
45. Riso ai Frutti di Mare 15,00
di
M e l a Lun a Ripieno Di Funghi
46. Salsa di funghi 15,00
47. Salsa Montanara 1400
Fettuccine
48. Con Gamberi 15,00

Rucola, pomodoro fresco e parmigiano

49. Al pesto 12,00

Pancetta ¢ pomodorini
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Pesce

50. Pesce del giomo
servido con papas anugadas o fritas y ensalada

51. Calamari alla Romana
servido con papas arrugadas o fritas y ensalada

52. Gamberi Alla Griglia
servido con papas arrugadas o fritas y ensalada

53. Sardine
servido con papas arrugadas o fritas y ensalada

54. Pesce alla griglia
servido con papas arrugadas o fritas y ensalada

Carne

55. Pollo alla griglia con patatine fritte ¢ insalata

56. Entrecite con insalata e patatine fritte

57. Filetto di manzo con funghi e patatine fritte

58. Tagliata con rucola e parmigiano e patatine fritte

59. Carne mista per due persone

Desserts

1. Tiramisu a la Italiana
2. Tartas del giomo

3. Diplomatico

4. Panna Cotta

5. Flan al Caramello

6. Torta di mele

S.C.

13,00

18,00

12,00

S.C.

11,00

18,00
28,00
24,00

S.C.

6,00
6,00
6,00
6,00
6,00

6,00
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Caffe ¢ te

Espresso 1,80 Cappucino

Caffe macchiato 1,80 Cappucino a la ceme
Caffe con latte 2,50 Barraquito

Latte macchiato 2,50 T (manzanilla, menta poleo)
Taglio di caff 7,80

(naturel ou lait et lait)

Refrescos

Agua 0,50 cl (con gas, sin gas)
Agqua Botella Cristal
Refrescos

Succhi di frutta

Vini
Lambrusco

Acevifio (blanco, tinto, afrutado)

Viriatigo marmajuelo

Vinatigo

Della Casa 1/4] 4,00 1/2] 8,00
Sangria 1/4] 5,50 /2l 9,00

Birre

Succo d "arancia

Canna
Brocca
Birre

IGIC non incluso

2,50
2,80
3,00
2,20

2,00
3,00
2,00

3,80

18,00
21,00
24,00
22,00
1l 16,00
1l 18,00

2,50
4,00
2,50



