


Menu Degustazine
Terra & Mare

MENU CONSIGLIATO PER IL TAVOLO

Se si presentano allergie o intolleranze, comunicarlo al 

momento dell’ordiazione

• Uovo cbt, crema di patate e porri al voudovan, 

  tartufo nero, crumble al finocchietto e bagoss

 •Sgombro laccato al miso, caramello alla liquirizia, 

  topinambur e carciofo   

•  Risotto ai finferli, fontina dop e battuta di scampo

• Coniglio porchettato il suo fondo, provola affumicata, indivia belga 

brasata

• Tarte tatin di mela e gelato al caramello salato 

  (10 min di attesa)

82€



ME
NU

ANTIPASTI

RESTAURANT

• Tagliere di salumi e formaggi con giardiniera e mostarda      € 18

• Uovo cbt, crema di patate e porri al voudovan, 

  tartufo nero, crumble al finocchietto e bagoss                        € 18 
 

• Sgombro laccato al miso, caramello alla liquirizia, 

  topinambur e carciofo   					            € 19 

• Battuta di manzo alla rossini 				            € 21 

• English muffin, speck d’anatra affumicata, 
  lattuga arrosto e fonduta di formaggio al fieno		          € 19 



ME
NU

PRIMI PIATTI

RESTAURANT

• Risotto ai finferli, fontina dop e battuta di scampo 	        € 22 

 

• Plin al cacao amaro al manzo di rovato, 

  acciuga e salsa verde					            € 20 

• Fusillone all’anatra confit, dattero e tartufo nero            	       € 22 

• Tagliolino tiepido aglio olio e peperoncino e bottarga 	         € 19 

• Risotto alla barbabietola, 

  gelato all’grana 36 mesi e more 				             €19



ME
NU

SECONDI PIATTI

RESTAURANT

• Morro di baccala, fagioli dell’occhio, 

  cipolla agrodolce e spuma al franciacorta		        € 23 

• Coniglio porchettato il suo fondo, 

  provola affumicata, indivia belga brasata			         € 21 

• Controfiletto cervo, purea di cavolo viola, 

  caffe, mirtilli	e caviale di aringa				           € 25 

• Rib-eye argentino con salsa chimichurri 			         € 26

• Zucca, humus di carote al curry e salsa verde

e mandorle sabbiate						             € 17

CONTORNO DEL GIORNO 					                €7



ME
NU

DOLCI 
FATTI IN CASA

RESTAURANT

• Tarte tatin di mela e gelato al caramello salato 

  (10 min di attesa)						             € 10

• Torta della casa 						               € 7

• Tiramisù							                € 7

• Biscotterie con bicchiere di passito 			          € 10



Acqua € 3,50 (bottiglia 75cl) 

Caffè  € 2

 Caffè corretto € 3 

Coperto  € 4

BEVANDE

ELENCO 
ALLERGENI Glutine

Crostacei

Uova e derivati 

Pesce e derivati 

Arachidi e derivati 

Soia

Latte e derivati 

Frutta a guscio

Sedano

Solfiti

ME
NU

RESTAURANT




