
L U N C H  M E N Ù  ~  M E N U  P R A N Z O
CA

By Chef Alisani
€22

€18

€15

€18

€18

€22

€20

€18

€22

Fast. fresh and elegant cuisine

Croque Madame, a modo nostro
Crostone di pane croccante, uovo cotto a bassa temperatura, stracciatella
di bufala, avocado e salmone norvegese 
Croque Madame, our style 
Crispy bread toast, low-temperature cooked egg, buffalo stracciatella, avocado 
and marinated Norwegian salmon
Allergeni/Allergens: 1,4,7

Carpaccio d’Angus 
Insalata d’oriente, pomodorino secco e scaglie di Parmigiano all‘olio EVO
Carpaccio d’Angus
Oriental mixed salad, sun-dried cherry tomatoes and Parmigiano flakes
Allergeni/Allergens: 3

La nostra caprese
Mix di pomodori, mozzarella fior di latte e basilico fresco
Our caprese 
Salad tomatoes, fiordilatte mozzarella and fresh basil
Allergeni/Allergens: 3

Roast beef tonnato
Giardiniere di verdure in agridolce e foglie di cappero
Roast beef with tuna
Sauce sweet and sour vegetables and caper leaves
Allergeni/Allergens: 3,4,7,9 

Insalata di fregola sarda ai frutti di mare
Olive taggiasche e pomodorino confit
Sardinian fregola salad with seafood
Taggiasca olives and confit tomatoes
Allergeni/Allergens: 1,4

Tagliolino home made alle vongole veraci
Crema all’aglio dolce e bottarga di muggine
Homemade taglioni with clams
Sweet garlic cream and mullet bottarga
Allergeni/Allergens: 1,4,7,14

Battuta di manzo
Colatura di alici, maionese al lime e insalatina di sakura all’olio di sesamo
Beef tartare
With anchovy colatura, lime mayonnaise and sesame oil salad
Allergeni/Allergens: 7,11

La nostra insalatona “Hotel Milano”
Insalata mista, pomodorini, petto di pollo CBT, salsa bernese, Parmigiano, mozzarella 
e olive taggiasche
Signature salad “Hotel Milano” 
With chicken, Béarnaise sauce, Parmigiano, mozzarella and olives
Allergeni/Allergens: 7

Galletto alla brace leggermente spicy
con verdure di stagione, insalata Iceberg baby e trevisano all’aceto balsamico
Slightly spicy grilled rooster
with seasonal vegetables, salad Iceberg baby and  trevisano with balsamic vinegar
Allergeni/ Allergens: /
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