VORSPEISEN

Platte mit lokalen Wurstwaren, frittiertem Teig und
hausgemachtem eingelegtem Gemiise

(empfohlen fiir zwei Personen)
20.00

Fleisch-Triptychon: Black-Angus-Carpaccio, Enten-
brust-Speck, frisch gerauchertes Pferdetatar
[5.00

Verkostung von fiinf lombardischen Kasesorten, hau-

sgemachte Marmeladen, Honig
[7.00

Polenta-Trio, Steinpilze, Gorgonzola, Salmi (Wildra-

gout)
12.50 o

Hecht nach Garda-Art mit Polenta
(3.00

Mariniertes Seefisch-Triptychon: Saibling, Forelle,
Felchen

13.50



ERSTE GANGE

Gefiillte Crepes mit Wildschwein-Salmi und geraue-
hertem Provola auf cremigem Ziegenkase mit

Safran
6.50 0,3,7,9,12)

Rote Maccheroncini, Williamsbirnen, Taleggio-Creme,

knuspriger Guanciale, gehackte Haselniisse
17.00 (,3,7,8)

Pappardelle mit Entenragout und zerkrimelten Ka-
stanien

6.50 0,3,79,2)

Rigotto der Woche (ab 2 Personen)
(6.50 (7,2)

Eckige Spaghettone mit in Greedy-Gin abgeloschten
Riesengarnelen, gerostetes Brot und

Kirschtomaten-Confit
[7.50 (0,,3)

Calamarata mit Zuechini und geraucherter Forelle,

Steinpilzecheiben
[7.50 0,,3)

Kartoffel- und Buchweizengnocchi mit gerauchertem
Thunfisch und Schwertfisch auf Kirbisereme

und Stracciatella
[7.50 13,7



HAUDTSPEISEN

Gefiillte Kaninchenrolle nach Brescianer Art serviert
mit Polenta

[9.501,3,7

Sous-vide gegarte Entenbrust mit Orange und Honig

auf Barbecue-Kartoffelpiree
21.00 (7,2)

Gemischter frittierter Seefisch (Barsch, Forelle, Sai-
bling, Ukelei, Débel, Felchen)
[7.0010,)

Thunfisch-Tagliata in Sesameamenkruste, Kirschto-

maten
20.50 06,1

Lachsforelle in Kartoffelkruste
8.50 (8)

Seeteufelechwanz nach mediterraner Art
[7.50 (0,2)

Uberbackene Doradenfilets mit Gartenkrautern
(8.50 0



VOM GRILL

SPANISH T-BONE STEAK
zarter Geschmack, weif3es Fett, leichte Marmorierung, Bra-
tkartoffeln
7.00€/hg

23.50 (500¢r)

LIMOUSIN-RIND RIB-EYE
25.50 (500 gr)

VENETIANISCHES GARRONESE-RIND RIB-EYE
27.50 (500 gr)

Gegrillte Farsen-Tagliata (250 gr)
+2.00 (mit Parmesangplittern und Balsamico)

19.00

Hirsehfilet mit WaldbeerensofRe
25.00

Pferde-Tagliata
22.50 (250 gr)

Pferde-Rib-Eye
25.50 (500¢r)



BEILAGEN

Pommes frites
5.50 0

Bratkartoffeln
550

Belgischer Endiviensalat, Rosinen und Mandeln
6.50

Gemigchter Salat
5.00

Gegrilltes Gemiise
6.50

Ofenkiirbis
6.00

Barbecue-Kartoffelpiree
6.00



GROSSE SALATE

Salat, Taggiasea-Oliven, Parmesgansplitter, Karotten, To-
maten, Walniisse - wahlweise mit: Thunfisch /
Rinder-Carpaccio
(3.00

KINDERMENU

Pagta: TomatensofBe / Ragii / Pesto
6.50
Hahnchengchnitzel mit Pommes frites
[2.00 0




NEAPOLITANISCHE PIZZABODEN

MARGHERITA
TomatensoBe, Biiffelmozzarella
9.00

ORTOLANA
Tomatensgol3e, Biiffelmozzarella, Zucchini, Aubergine, Pa-
prika, Radicchio
4.00

PUEGNAGHESE

TomatensoBe, Biiffelmozzarella, Taleggiokase, Kiirbis,

Speck, Walnisse
16.00

MORTAZZA
Biffelmozzarella, Mortadella, Basilikumpesto, gehackte

Haselniisge
(5.50

LUPO DIMARE

Tomatensol3e, Biffelmozzarella, roter Thunfiseh, marinier-
te rote Zwiebeln

5.50
NEMO

Tomatengofe, Biiffelmozzarella, Garnelenschwanze, Dat-
terini-Tomaten

6.00



GETRANKE

Wasger O,75L
3.50

Hauswein:
Rotwein still / Chardonnay still / Chardonnay prickelnd
/4L 5.00
/2L 9.00
IL16.00

Coca Cola Flagche 33 ¢l
350

Safte
3.00

Spritz
5.00

Softdrinks 33 el

(Fir ungere Bierauswahl beachten Sie bitte die separate Karte)

3.00



BAR

Espresso
.50

Espresso Corretto (mit Schusg)
2.00

Entkoffeinierter Egpresso
2.00

Magenbitter / Likore
4.50

GEDECK 3.50

ALLERGENS / ALLERGENE / ALLERGENES:
O: gefroren, [: Gluten, 2: Krebstiere, 3: Eier, 4: Fiseh, 5: Erdniisse, 6: Soja, 7: Mileh, 8: Schalenfriichte, 9: Sellerie, [O: Senf, II:
Sesam, [2: Sulfite, [3: Lupinen

Der Figch entepricht den Vorschriften der EU-Verordnung 853/2004, ANHANG 3, ABSCHN. 7,KAP. 3, BUCHST.D., PUNKT 3



